LittoZym Sur lies

Oenologicky, vysoce aktivni enzym bez doprovodné aktivity
cynnamoylesterazy k optimalizované lyze kvasinek pro lepsi
strukturu a vice plnosti

Charakteristika: LittoZym Sur lies urychluje rozklad jemnych kald
perforaci bunéénych stén. Tim se zrychluje uvolfiovani
mannoproteinl z bunéénych stén. PFi dale probihajicim
enzymatickém procesu rozkladu se s aromatickym charakterem
uvolfiuje kvasny mannan a kvasné druhotné slozky, jako napf.
aminoslou¢eniny. Mannoprotein a kvasny mannan vedou
k intenzivnimu a déle trvajicimu pocitu v ustech, k vice smetanové
a svezi chuti. Zlepsi se struktura a hustota.

Oenologické

vlastnosti: Enzymaticky preparat z Aspergillus niger (pektinaza, [UB-Nr.:
3.2.1.15) a Trichoderma sp. (B-glucanaza, IUB-Nr.: 3.2.1.58).
Enzym urychluje odbouravani vysokomolekularniho pektinu na
kyselinu galakturonovou a metylové skupiny stejné jako
odbouravani botrytidového resp. kvasného glukanu na glukézu.

- hlavni aktivita: ~ 30.000 ASV-U/g celkova pektinaza
140.000 PE-U/g pektinesteraza

9.500 Endo-PG-U/g polygalakturonaza

6.000 BG-U/g botrytisglukanaza

- vedlejSi aktivita: B-glucosidaza
- Cistota: bez cinnamoylesterazy (max. 15 CE-U/qg)

Udaje o aktivité se provadéji na zakladé vysledkd OIV Oeno 18/2004

vypoctenych podle analytickych postupl firmy Erbsloh.

- obsahuje maltodextrin
- bez pfidani konzervacénich latek
- Non-GMO und Non-Self-Cloning (neni samoklonovaci)

Davkovani: 2 - 5g/100 | do mladého vina na jemnych kalech:

Doporuéeni tykajici se davkovani poukazuji na teplotu 15 °C. Pro
lepSi rozptyleni LittoZymu Sur lies je doporuceno jej rozpustit
v malém mnozZstvi studené vody.

Oenolog radi: Okamzikem pfidani, dobou plsobeni a mnozZstvim kvasinek
se pozitivné ovliviiuje a reguluje intenzita lyzy kvasinek a intenzita
vyvoje chuti.

Baleni: 200 g v dbze
Skladovani: PFi chladném a suchém skladovani ma enzymaticky preparat

trvanlivost min. 3 roky. Datum minimalni trvanlivosti a &islo Sarze
jsou uvedeny na etiketé.
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